NABOR OFERT NA DZIERZAWE LOKALU
W CELU PROWADZENIA DZIAtALNOSCI GASTRONOMICZNE!

W TEATRZE IM. CYPRIANA KAMILA NORWIDA W JELENIEJ GORZE
Nr sprawy: 1/DZ/2020 Jelenia Goéra, 31 lipca 2020 r.

Nabdr ofert na dzierzawe lokalu w celu prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej w Teatrze
im. Cypriana Kamila Norwida w Jeleniej Gérze

Regulamin naboru:
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Przedmiot naboru i termin realizacji.

Wymagany zakres ustug.
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A. Informacje ogodlne

a) Podmiot ogtaszajgcy konkurs — Teatr im. Cypriana Kamila Norwida w Jeleniej Gérze ul. Wojska
Polskiego 38, 58-500 Jelenia Gdra

b) Do niniejszego konkursu ofert nie stosuje sie przepisdéw ustawy Prawo zamowien publicznych.

B. Przedmiot naboru i termin realizacji

a) Celem niniejszego naboru jest dzierzawa pomieszczenia na prowadzenie dziatalnosci
gastronomicznej w budynku Teatru im. Cypriana Kamila Norwida w Jeleniej Gorze przy ul. Wojska
Polskiego 38, dla pracownikéw, widzow teatru i klientdw spoza Teatru.

b)  Nabdr ma charakter ciggly i jest prowadzony do momentu wytonienia wykonawcy spetniajgcego
wszystkie warunki naboru na satysfakcjonujgcym poziomie.

c¢)  Planowany termin rozpoczecia dziatalnosci gastronomicznej: wskazany w ofercie wykonawcy.
d) Powierzchnia lokalu wynosi: 148,63m? i sktada sie z sali kominkowej (114,16 m?), magazynku
podrecznego (5,89 m?), zaplecza sali (23,10 m?), magazynu (5,48 m?).

e) Sala kominkowa nie stanowi wytgcznego przedmiotu dzierzawy, Teatr w wyjatkowych
wypadkach i po wczesniejszym poinformowaniu o tym Dzierzawcy, zastrzega sie mozliwos¢
korzystania z sali przez pracownikéw, aktoréw i gosci na potrzeby wtasne.

f)  Lokal jest wyposazony w sieci: wodociggowg, elektryczng i centralne ogrzewanie.

g) Teatr przekaze Dzierzawcy lokal po zawarciu umowy dzierzawy i uzgodnieniu z Teatrem zakresu
ewentualnych prac adaptacyjnych i wyposazenia pomieszczen,

h)  Przewidziany okres, na jaki zostanie zawarta umowa — 24 miesigce z mozliwoscig przedtuzenia
na czas nieokreslony

C. Wymagany zakres ustug

1.  Obstuga lokalu gastronomicznego:

a) Dostepnosc oferowanej ustugi w godz. 10:00 — 22:00 w dni powszednie w nastepujgcym
zakresie:

a.  wprowadzenie do codziennego menu:

- wyroby cukiernicze,

- kanapek, tartinek ( dostepnych w czasie trwania ustugi)



- Swieze satatki

- gorace i zimne napoje,

- soki,

- kilka rodzajéw kaw serwowanych z ekspresu cisnieniowego

- inne dania lunchowe/przekaski/wypieki proponowane przez oferentéw

- winaialkohole markowe z wytgczeniem piwa

- Teatr nie dopuszcza mozliwosci korzystania przez klientéw gastronomi z naczyn i sztuécow
jednorazowych,

- ceny ustalane na artykuty gastronomiczne, ciasta i alkohole powinny by¢ konsultowane z
Dyrektorem Naczelnym Teatru

c) Dostepnosé ustugi na poéttorej godziny przed rozpoczeciem, po zakonczeniu spektakli iw ich
przerwach, réwniez w weekendy, na podstawie miesiecznego harmonogramu przedstawionego przez
Dziat marketingu, w zakresie serwowania cieptych i zimnych napojow oraz przekasek i wyrobéw
cukierniczych, a takze napojow alkoholowych

2. Ustugi cateringowe swiadczone na zlecenie Teatru w razie potrzeby, po kazdorazowym
wczesniejszym uzgodnieniu, np. bankiet popremierowy.

D. Wymagania dotyczace ustalania cen, zasad przygotowywania positkow

i korzystania z lokalu

1.  Strony okreslajg nastepujgce zasady ustalania cen oferowanych przez Dzierzawce positkow
(artykutéow spozywczych) zbywanych pracownikom Teatru oraz innym osobom:

a. ceng w rozumieniu niniejszej umowy jest wielkos¢ wyrazona w ztotych polskich wraz z
podatkiem od towardw i ustug, ktérg nabywca obowigzany jest zaptaci¢ Dzierzawcy za nabywany
positek, artykut spozywczy czy alkohol,

b. w miejscu sprzedazy positkow (artykutdow spozywczych) musi by¢ uwidoczniony cennik
zapewniajgcy prostg i nie budzacg watpliwosci informacje o wysokosci cen,

c.  sprzedaz positkéw oraz innych artykutéw odbywac sie bedzie przy uzyciu kas fiskalnych.
Dzierzawca jest zobowigzany do wydania paragonu kazdemu nabywcy bez zgdania z jego strony
d. Teatr wymaga, aby Dzierzawca zapewnit mozliwos¢ ptatnosci kartg pfatnicza.

2. Teatr dopuszcza mozliwosé Swiadczenia ustug gastronomicznych gosciom spoza Teatru w
uzgodnieniu z witascicielem obiektu.

3.  Teatr dopuszcza mozliwo$é Swiadczenia ustug gastronomicznych w weekendy.

4. Dzierzawca jest zobowigzany do przygotowania potraw w oparciu o $wieze surowce.

5.  Ustugi gastronomiczne powinny by¢ swiadczone zgodnie z polskimi normami okreslajgcymi
rezimy sanitarne i technologiczne obowigzujgce dla tego typu dziatalnosci.

6. Dzierzawca jest zobowigzany do zastosowania systemu dystrybucji gwarantujgcego
odpowiednig temperature wydawanych positkdw.

7.  Uzyskanie zgody SANEPID na uzytkowanie punktu gastronomicznego lezy po stronie
Dzierzawcy.

8.  Wyposazenie Sali konsumpcyjnej oraz wyposazenie techniczne zaplecza punktu
gastronomicznego w urzadzenia do obrdbki, przechowalnictwa, wydawania oraz utrzymania higieny
na koszt Dzierzawcy w zakresie niezbednym do odpowiedniego poziomu swiadczonych ustug.

9.  Odpfatnosé za media po stronie Dzierzawcy:

e energia elektryczna — zgodnie ze zuzyciem, Teatr obcigzy zwrotnie Dzierzawce,

e woda —zgodnie ze zuzyciem, Teatr obcigzy zwrotnie Dzierzawce;

e Smieci — Teatr zobowigzuje Dzierzawce do podpisania umowy na wywdz wiasnych nieczystosci,
e ogrzewanie — ryczatt ustalony na podstawie sredniego zuzycia,

10. Na terenie Teatru jest ogélnodostepny, bezptatny internet (WiFi).

11. Teatr oczekuje, aby pracownicy Dzierzawcy zatrudnieni do obstugi punktu gastronomicznego
posiadali schludny i zadbany wyglad. Na uzasadniony wniosek Teatru, Dzierzawca zobowigzany jest
do zmiany osdb obstugujacych.



12. Teatr wyraza zgode na coroczne zawieszenie dziatalnosci gastronomicznej Dzierzawcy w okresie
od 1 lipca do 30 sierpnia.

13. Obowigzki Dzierzawcy:

a) - otrzymang fakture uregulowac w ciggu 10 dni od daty jej wystawienia na wskazane w fakturze
konto bankowe Teatru;

b) - pomieszczenie nie moze byé podnajmowane innym podmiotom;

c) - utrzymanie czystosci i porzadku na terenie lokalu gastronomicznego oraz w bezposrednim
sgsiedztwie;

d) - przestrzeganie przepiséw bhp, ppoz., sanitarno—epidemiologicznych;

e) - naprawa na wilasny koszt i wtasnym staraniem szkody na przedmiocie najmu z winy badz przyczyn
lezgcych po stronie Najemcy;

f) przekazanie wynajmowanej powierzchni nastgpi na podstawie protokotu zdawczo — odbiorczego.
Dzierzawca ponosi wszelkg odpowiedzialnos¢ materialng za przekazany sprzet i wynajmowane
pomieszczenie.

E. Opis sposobu przygotowania ofert i wymagane dokumenty

1. Oferta w formie pisemnej — wraz z zatacznikami musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim i
podpisana (imieniem i nazwiskiem) przez osoby uprawnione do reprezentowania Oferenta, zgodnie z
aktualnym odpisem z wtasciwego rejestru, zaswiadczeniem o wpisie do ewidencji dziatalnosci
gospodarczej lub udzielonym petnomocnictwem.

2. Strony oferty muszg by¢ ponumerowane i parafowane przez osoby uprawnione do
reprezentowania, zgodnie z dokumentami wymienionymi w czesci E, pkt 1.

3. Oferta powinna by¢ rzetelna, kompletna i odpowiadac wszystkim warunkom zawartym w
Regulaminie naboru.

4.  Oferta powinna zawierac nastepujgce dokumenty:

a) Dokumenty potwierdzajgce (o$wiadczenie, referencje, inne dokumenty) doswiadczenie w
prowadzeniu dziatalnosci gastronomicznej lub zatrudnienie w branzy gastronomicznej na stanowisku
zwigzanym w prowadzeniem punktu gastronomicznego (restauracja, bar, bistro),

b)  Aktualny odpis z wtasciwego rejestru lub aktualne zaswiadczenie o wpisie do ewidencji
dziatalnosci gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru lub zgtoszenia do
ewidencji dziatalnosci gospodarczej, wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy przed uptywem terminu
sktadania ofert,

c)  Petnomocnictwo (jezeli dotyczy),

d) Propozycje menu przygotowang zawierajacg ceny brutto, wage oferowanych dan i matej
gastronomii; Oferent zobowigzany jest do podania wszystkich sktadnikéw potrawy,

e) Koncepcje adaptacji przestrzeni konsumenckiej,

f)  Informacje o sprzecie, w ktdry Oferent zamierza wyposazy¢ lokal,

g) Informacje o firmie zawierajgcqg m.in. opis prowadzonej dziatalnosci, nagrody, certyfikaty.

h) Informacje o prowadzonej obecnie dziatalnosci gastronomicznej z podaniem adreséw lokali i ich
dostepnosci dla klientow.

i) Informacje o tym, czy Oferent zamierza prowadzi¢ dziatalnos¢ gastronomiczng réwniez w
weekendy.
j) Informacje o proponowanej wysokos$ci miesiecznego czynszu za dzierzawe lokalu.

k) Informacja o tym, od kiedy Oferent mogtby zaczg¢ prowadzic¢ lokal gastronomiczny.
5. W przypadku zatgczenia kopii dokumentdw niezbedne jest ich potwierdzenie za zgodnos¢ z

oryginatem przez osoby uprawnione do reprezentowania.



F. Kryteria oceny ofert

1. Przy ocenie ofert Teatr bedzie kierowata sie nizej wymienionymi kryteriami:

a) oferowana cena, rodzaj, jakosé, positkdw wskazanych w kompletnym menu,

b)  koncepcja adaptacji lokalu na potrzeby prowadzenia dziatalnosci gastronomicznej,
c)  wysokos$é proponowanego miesiecznego czynszu za dzierzawe lokalu,

d) informacja o firmie zawierajgca m.in. opis prowadzone] dziatalnosci, ilos¢ punktéw
gastronomicznych, nagrody, certyfikaty.

G. Miejsce i termin sktadania ofert

1. Kazdy Oferent moze ztozy¢ tylko jedng oferte.

2.  Oferta powinna by¢ ztozona w zamknietej kopercie w terminie do 25.08.2020r., do godz. 10:00,
w Sekretariacie Teatru im. Cypriana Kamila Norwida w Jeleniej Gorze ul. Sudecka 16 m 1, 58-500
Jelenia Goéra.

3.  Koperta powinna by¢ oznaczona tytutem , Oferta na prowadzenie dziatalnosci gastronomicznej”
wraz z podaniem nazwy i adresu oferenta.
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H. Postanowienia koncowe

a.  Oferent ponosi wszystkie koszty zwigzane ze sporzgdzeniem, przedtozeniem oferty i
uczestnictwem w postepowaniu.

b. Teatr zastrzega sobie prawo uniewaznienia postepowania bez podania przyczyn. W takim
przypadku Oferentowi nie przystuguje prawo zwrotu kosztow, jakie ponidst w zwigzku z
przygotowaniem oferty.

c.  Przed zawarciem umowy Oferent przedstawi polise lub inny dokument ubezpieczenia
potwierdzajacy, ze oferent jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej
dziatalnosci gospodarczej, wtgczajac wszelkie ryzyka zwigzane z prowadzong dziatalnoscia
gastronomiczng, w tym zatrucia pokarmowe, na caty okres obowigzywania umowy.

d. W przypadku razgcego zaniedbania obowigzkéw umownych przez Dzierzawce, Teatrowi
przystuguje prawo wypowiedzenia umowy ze skutkiem natychmiastowym. W takim przypadku Teatr
ma prawo obcigzy¢ Dzierzawce ewentualnymi dodatkowymi kosztami ustugi zastepczej w czasie
niezbednym do starannego wyboru nowego Oferenta.

e. Dyrekcja Teatru im. Cypriana Kamila Norwida w Jeleniej Gorze zastrzega sobie prawo do
kierowania uzasadnionych uwag w stosunku do sposobu wykonywania ustug przez Dzierzawce.

W przypadku powtarzajgcego sie nie uwzgledniania uwag, Teatr ma prawo do rozwigzania umowy z
zachowaniem trzymiesiecznego okresu wypowiedzenia.

f. Do kontaktow ze strony Teatru upowazniona jest:

Ryszard Patac — techniczny@teatrnorwida.pl tel. 75 6428115 od poniedziatku do pigtku w godz.
8:00-14:00.

Sekretariat- sekretariat@teatrnorwida.pl tel. 75 6428112 od poniedziatku do pigtku w godz.
8:00-14:00.

g.  Wizja lokalna mozliwa jest po wczes$niejszym uzgodnieniu terminu z Teatrem.

h.  Aranzacje i wyposazenie pomieszczen punktu gastronomicznego ( Sali kominkowej wraz

z zapleczem) nalezy uzgodnic¢ z Dyrektorem Naczelnym Teatru im. Cypriana Kamila Norwida w
Jeleniej Gorze.

i Po stronie Dzierzawcy lezg koszty wyposazenia i aranzacji zaplecza kuchennego oraz sali
kominkowej.
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